Fagylaltbazisok

Alapoktél az alapokig




Fagylaltbazis valaszték

A fagylalt legfontosabb kiindulépontja mindig a meg-
felel6 mindségl fagylaltbazis. Az ok igazan egyszerd,
a fagylaltbazis egy konnyd, megfelel6 alapot képez
az igazi olasz fagylalthoz. Ez kolcsonozi a jellegzetes
krémes allagot, a selymes izt, és egyben biztositja
az eltarthatésagat. A Cresco fagylaltalap valasztéka
hossz( évek tapasztalatanak eredménye, azonban a
termékfejlesztések a mai napig kovetik a mindenkori
trendeket és a piaci igényeket. Ez a sokrét(i tapaszta-

lat teszi lehet6vé, hogy minden igényt kielégité ter-
mékeket kinaljunk. Katalégusunkban a teljes Cresco
baziskinalatunkat bemutatjuk, ismertetve jellemzé
tulajdonsagaikat, felhasznalasukat, illetve egyedi re-
cept komponens informacidkat is 0sszegy(jtottiink,
hogy mindenki konnyen megtalalja a neki legmegfe-
lel6bb terméket, hogy kivalé mindség( fagylaltokkal
kapraztathassak el vendégeiket.

A Cresco fagylaltalapok elonyei

» Minden igényt kielégitd, sokoldald valaszték

» Igazi olasz fagylalt egyszer(ien

» Gazdasagos adagolas




Alapoktol az alapokig

A fagylaltalapok, katalégusunkban felhasznalasi teriilet, alkalmazas és adagolas
szerint keriilnek bemutatasra. A kés6bbiekben termékenként részletezziik a kiilonb6z6 alapokra
vonatkozo informaciodkat, tulajdonsagokat.

s
&{’ Felhasznalasi teriilet

Tea| [

Tejes bazis:
» Tejalapd fagylaltokhoz
» Specialis zsirok a gazdag és krémes allagért

Gyiimolcs bazis:
» Gylimolcsalapd fagylaltokhoz

» Nagyobb arany( szarazanyag 0sszetétel,
a tobb viz megkotéséért

Hideg és meleg eljarasok

Hideg eljaras:

» A fagylaltalapjainkkal a hideg eljaras ellenére is el-
érhetd ugyanaz a mikrokristalyos, selymes szerke-
zet mint a meleg eljarassal készitett fagylaltoknal.
Olyan fagylaltoknal (gyiimélcs), ahol a késztermék
szinét és izét a hékezelés negativan befolyasolna
ott érdemes hideg eljarast alkalmazni.

Adagolas

» FO 0sszetevok: emulgealok, stabilizatorok és
szaraz anyagok

» Magasabb adagolasi bazisaink:
tobb alapveté technikai komponenst mar tartal-
maz a keverék, igy kényelmesebb, egyszer(ibb a
felhasznalas

Univerzalis bazisok:

» Tejes és gylimolcsos fagylaltokhoz
» Konny( felhasznalas

Meleg eljaras:

» A melegités célja, a zsir dsszetevéinek homog-
enizalasa, amivel a lehet6 legjobb selymes alla-
got, szerkezetet érhetiink el. A melegités egyben
hékezeli az 6sszetevbket ezzel segitve a fagylalt
hosszabb mingségi élettartamat.

» Alacsonyabb adagolasd bazisaink:
Minél alacsonyabb az adagolas, annal személyre
szabhatobb a receptira, mivel tobb komponens
szabadon adagolhaté a termékhez



Base Unica 100

Semleges izével és krémes allagaval, egységes szer-
kezetével a Base Unica 100 mind a tejalapd, mind
gylimolcsalapd fagylaltok készitéséhez tokéletes
megoldast jelent.

Jellemz6 tulajdonsagok:

» Univerzalis alap tej- és gyiimalcs
fagylaltokhoz

» Meleg és hideg eljarasokhoz egyarant

» Semleges iz

Receptjavaslat:
Bazis: 100 g

Cukor: 250 g

Tipp: Tejes fagylaltoknal krémesebb allag eléréséért ada-
golhat hozza tejszint. A gyiimolcsfagylaltokhoz a cukor
egy részét valtsa ki dextrozzal a lagyabb szerkezetért.

Tej vagy viz: 1000 g

Adatok:

Cikkszam: 3304866
Eljaras: ® @
Kiszerelés: 1 kg
Adagolas: 100 g/liter

Univerzalis
bazisok

Base Unica Zero

Univerzalis bazis krém-, és gylimdlcsfagylaltokhoz.
Hozzaadott cukor nélkiil, alacsony kalériatartalom
Krémes allag, természetes izhatas.

Jellemz6 tulajdonsagok:
» Cukraszkrémekhez is tokéletes valasztas

» Hozzaadott cukor nélkiil
» Szarazanyagp6tlas: tapioka keményitd, novényi rost
» Természetes édesitdszer: sztivia

Receptjavaslat:

1. Bazis: 1000 g Tej: 2500 g
Izesitd paszta (cukormentes): 300 g

2. Bazis: 1000 g Viz: 1300 g
Gyiimolcs (fagyasztott): 1500 g

Tipp: Alkalmazhaté gyiimolcs és tejes

fagylaltoknal is.

Adatok:

Cikkszam: 3306375

Eljaras: @

Kiszerelés: 1 kg

Adagolas: 1000 g/2,5 liter vagy 1000 g/ 1,3 liter



N

Lyra 50

A Lyra 50 tokéletes bazis, frissité gyiimolcsfagylaltok
készitéséhez, melyek nem tartalmaznak tejszarmazé-

kokat. A gyiimolcsfagylalt alap ddsithato friss és

fagyasztott gyiimolccsel, Le Gourmet gylimolcspiiré-
vel, valamint Cresco gyiimdlcspasztakkal, melyek
hozzaadasaval kiilonleges és selymes iz érhet6 el.

Jellemz6 tulajdonsagok:

» Zsir és tejszarmazék mentes

» Semleges iz

» Hidrogénezett zsirokat nem tartalmaz
» Gluténmentes

Receptjavaslat:
Bazis: 50 g

Viz: 1000 g

Tipp: a cukor egy részét helyettesitse
dextrdzzal, ezzel krémesebb allagot ériink
el az édes iz csokkenése nélkiil.

Cukor: 280 g

Adatok:
Cikkszam: 3306104
Eljaras: ® @
Kiszerelés: 1 kg
Adagolas: 50 g/liter

_‘ " Gyiimoélcs

bazisok

Base Confruttissimi

A gyiimolcs jellegét mar alacsony adagolas-
nal is kiemeli. Alkalmas szorbék készitéséhez.

Probalja ki kiilonleges Confruttissimi gyiimolcs-

készitményeinkkel kombinalva.

Jellemz6 tulajdonsagok:
» Alacsony adagolas

» Azonnal oldadik

» Semleges iz

» Citrusrostot tartalmaz

Receptjavaslat:

Bazis: 17-20 g

Viz: 1000 ml

Tipp: A Confruttissimi csalad gyiimdlcskészit-
ményeinkel mikodik a legidealisabban.

Adatok:
Cikkszam: 3306288
Eljaras: @
Kiszerelés: 1 kg
Adagolas: 50 g/liter

® HIDEG ELJARAS
® MELEG ELJARAS




Tejes

bazisok

Novarcon 50

Kiilonosen alkalmas selymes allagl fagylaltok
készitéséhez. Semleges ize barmely Cresco pasz-
taval harmonizal, kiemelve gazdag jellegét.

Jellemz6 tulajdonsagok:
» Hidrogénezett zsirokat nem tartalmaz

Receptjavaslat:

Bazis: 50 g Tej: 1000 g

Cukor: 225 g

Tipp: dextr6z és tovabbi szilard anyagok hozza-
adasaval krémes és lagy érzetet érhetiink el.

Adatok:
Cikkszam: 3305055
Alkalmazas: @
Kiszerelés: 1 kg
Adagolas: 50 g/liter




Supersoft

Univerzalis fagylalt emulgeator, amely segit
kialakitani a fagylalt szerkezetét és térfogatat.

Jellemz6 tulajdonsagok:

» Kivalé homogén, selymes szerkezetet biztosit
» Gazdasagos adagolas

» Megfelel a fagylalt szabvany eléirasainak

» Megakadalyozza a kristalyosodast

Tipp:
Supersoft a fagyasztas felénél, haromnegyedé-
nél fejti ki igazan a hatasat.

Adatok:
Cikkszam: 3100013
Alkalmazas: ® @
Kiszerelés: 5 kg
Adagolas: 3-6 g/liter

Crefibra

Novényi rost alapd keverék, disitja a fagylalt
szerkezetét. Sokoldal termék, mely alkoholt
tartalmazod fagylaltok elkészitéséhez is kivalé.

Jellemz6 tulajdonsagok:
» Novényi rostot tartalmaz

» Kit(in6 szerkezet és izvilag

» Szorbék elkészitéséhez is ajanlott

Tipp:

Adagolasanak mennyisége a tobbi fagylalt
0sszetevd szarazanyag és rost tartalmatoél fiigg.
Felhasznalasaval ddsitani tudjuk a fagylaltot
igy beallitva a fagylalt megfelel6 allagat.

Adatok:

Cikkszam: 3306145
Alkalmazas: ® @
Kiszerelés: 1 kg
Adagolas: 20-50 g/liter

® HIDEG ELJARAS
® MELEG ELJARAS




Receptosszetevok

Megalkotni a lehet6 legjobb fagylaltot nem mindig  végeredményt. Ehhez szeretnénk az alabbiaknak egy
konny( feladat. A fagylaltbazison til a tobbi kompo-  rovid ismertetét adni.
nens minésége, adagolasa is nagyban befolyasolja a

= Viz:

, » Oldja a cukrot < 58% viz = lisztes, homokos
» Higitja a s(rité anyagokat és lehet6vé teszi > 68% viz = hideg, kemény

. a zsirok emulzi6jat

Cukor

» Edességet kolcsonoz és csokkenti a 3
—_ fot < 16% cukor = nehéz szerkezet

agyasponto
gy’ . o B > 26% cukor = édes, puha

» Fagyast el6segit6 tényezd: kevesebb cukor

keményebb fagylaltot eredményez

Zsir . e
Kré bb llagot &s 13 < 3 % zsir = gyenge mindséq, szaraz
rémesebb allagot és la
g a - g Hgy > 12 % zsir = zsiros
érzetet kolcsonoz a szajhan

Tej szarazanyagai
» A tehéntej kb. 88% vizet és mintegy 12%
szarazanyagot tartalmaz, ez utébbit nevezziik

< 5 % tej szarazanyag = allaga nem krémes

a tej szarazanyag-tartalmanak. A tej tapér- . )
o ] ) > 12% tej szarazanyag = homokos érzet
tékét természetesen a szarazanyag-tartalom

hordozza.
» Javitja a fagylalt allagat

Egyéb szarazanyag
» Ez lehet s(irit6anyag, emulgeald, izesit6 és

rost < 1 % egyéb szarazanyag = szerkezete nem stabil
» Testes jelleget és viszkozitast ad > 5 % egyéb szarazanyag = levegétlen, tal tomor

» Csokkenti a jégkristalyok hideg hatasat
» Javitja a fagylalt terjedelmét

Bizunk benne, hogy katalégusunkkal hozzijarultunk ahhoz, hogy On is megvalésitsa az igazi ,Olasz Gelato érzést”.

A katalogusban felsorolt fagylalt bazisaink legtokéletesebb végeredményéért probalja ki Cresco fagylalt pasztainkat,
variegatéinkat és Ready Line termékeinket.

Martin Braun Kft.
Mészaros u 58/B
CRESCO SPA 1016 Budapest
Via Faustinella n. 24
25015 Desenzano Tel.:+36 (1) 202 4816

@ del Garda - Italia Fax: +36 (1) 202 4817
Tel. +39 030 26 85 611 info@martinbraun.hu

MARTIN BRAUN GRUPPE WWW.cresco.it www.martinbraun.hu
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