Aprositik 1.




Miizli
Recept 1 kg termékhez

.......... 340 g BRAUN Bienex
(florentin-keverék)

.......... 165 g BRAUN Krokella dekoracios
széréanyag (vilagos)

.......... 165 g Tokmag

......... 165 g Napraforgdbél

.......... 165 g Voros afonya, aszalt

Termékelkészités

» Ahozzavaldkat dsszekeverjiik szilikon sité-
formakba tessziik, 180-200°C -on kb. 7-8 perc
alatt készre sutjik.

» Akihllt termékeket kiforditjuk a szilikonfor-
méakbol, majd tetszés szerint olvasztott csoko-
[ddéba martjuk.

Atermék a kovetkezd allergéneket tartalmazza:
SZOJABAB, TEJ

Atermék a kovetkezd allergéneket tartalmazhatja:
DIOFELEK

Malnas kokuszos tallér
Recept 100 db termékhez

Linzertészta

.......... 250 g Liszt (Buza finomliszt, BL55)
.......... 170 g Sutémargarin

.......... 80 g Porcukor

.......... 15 g Tojaslé teljes

Malnas kokusztéltelék
.......... 1000 g Dr. Oetker Kékuszos csok

makrontészta alappor
.......... 30 g BRAUN Ovasil (tojasfehér-

je-készitmény)

.......... 250 g Viz
.......... 260 g Malna
Diszités

.......... 200 g BRAUN Cristaline (kész
hidegzselé)

Termékelkészités

» Alinzertészta hozzavaloit 6sszegyurjuk, majd
20 percig pihentetjuk.

» Atésztat 2 mm-es lappa nydjtjuk és 100 db
3 cm atmérdéju lapot szlrunk beldle.

» Akdkusztoltelékhez elkeverjik a kokuszcsok
alapot, vizet, Ovasilt, majd hozzakeverjik a
fagyos griz malnat.

» Amalnéas kokusztolteléket simacsoves nyo-
mozsakbol ranyomjuk a linzerlapokra, majd
180-200 °C-on, 8-10 perc alatt készre sitjuk.

» Akihllt termékeket vékonyan lekenjiik a
Cristaline zselével.

Atermék a kovetkezd allergéneket tartalmazza:

GLUTEN, TOJAS, TEJ, DIOFELEK

Atermék a kovetkezd allergéneket tartalmazhatja:

Zabpelyhes, afonyas, kokuszos
Recept 100 db termékhez

Zabpelyhes tészta
.......... 1800 g Dr. Oetker Zabpelyhes

siitemény alappor
.......... 240 g Méz
.......... 180 g Viz

.......... 780 g Sutémargarin

Afonyatoltelék
.......... 900 g BRAUN Afonya 50%
.......... 40 g Dr. Oetker Lékoto
.......... 20 g Kristalycukor
.......... 60 g Capfruit Citrom
gyiimélcspiiré 0%

Kékusztoltelék

.......... 1150 g Dr. Oetker Kékuszos csok
makrontészta alappor

.......... 20 g BRAUN Ovasil (tojasfehér-
je-készitmény)

.......... 50 g Viz

Diszités
.......... 200 ¢ BRAUN Cristaline (kész
hidegzselé)

Termékelkészités

» Azabpelyhes tészta dsszetevdit 6sszegyurjuk,
majd 2 mm-es lappéa kinyujtjuk és 100 db
8x5 cm-es téglalappa vagjuk.

» Az afonyatolteléket elkeverjik a cukros [ékotd-
vel és a citromlével, majd hosszaban ranyom-
juk a zabpelyhes lapok kozepére.

» Akokuszcsdk makron alapot elkeverjik az
Ovasillal és a vizzel, majd hosszéban ranyom-
juk az &fonyatoltelék két oldalara.

» Atermékeket 180 °C-on, 10-12 perc alatt készre
sutjuk.

A tern]ék akovetkezé allgrgér}eket tartalmazza:

GLUTEN, TOJAS, TEJ, DIOFELEK

Atermék a kovetkezd allergéneket tartalmazhatja:
SZOJABAB

Kokusz Kocka

Nehéz piskétafelvert
.......... 600 g Dr. Oetker Edes-fiiszeres
keverttészta alappor
.......... 120 g Tojaslé teljes
.......... 240 g Tej(2,8%-0s)
.......... 110 g Etolaj

Ontet
......... 200 g Tej(2,8%-053)
.......... 400 g Kristalycukor
.......... 500 g Sutémargarin
.......... 110 g BRAUN Covela ét
(étcsokoladé-izii paszta)
.......... 40 g BRAUN Caribia (rumaroma)

Bevonat
.......... 150 g Kdkuszreszelék

Diszités
.......... 200 g BRAUN Cristaline
(kész hidegzselé)

Termékelkészités

» Kézi habverdvel egynemlre keverjik a
nehéz felvert hozzavaloit.

» 60 x20-cmes keretben 180 °C-on 15- 20
percig sttjuk, miutan kih(lt feldaraboljuk.

» VisszahUtott csokiontetbe martjuk, és ko-
kuszreszelékbe forgatjuk.

» Ontet elkészitése: A tejet és a kristalycukrot
felforraljuk, tlizrél levéve olvasztott Covela
ét bevonodval és krémmargarinnal dusitjuk,
Caribia rumaromaval izesitjik.

Atermék a kovetkezd allergéneket tartalmazza:
GLUTEN, TOJAS, TEJ

Atermék a kovetkezd allergéneket tartalmazhatja:
FOLDIMOGYORO, SZOJABAB, CSILLAGFURT, DIOFELEK,
ZELLER, MUSTAR, SZEZAMMAG
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Narancsos virag
Recept 100 db termékhez

Linzertészta

.......... 600 g Liszt (Buza finomliszt, BL55)
.......... 400 g Sutémargarin
.......... 200 g Porcukor
......... 40 g Tojaslé teljes
Nehéz piskétafelvert
.......... 750 g Dr. Oetker Natur Muffin alappor
.......... 260 g Tojaslé teljes
.......... 190 g Viz
.......... 320 g FEtolaj
.......... 25 g Capfruit Narancshéj 0%
Toltelék
.......... 500 g BRAUN Narancs 44%
Diszités
.......... 200 g BRAUN Cristaline (kész hidegzselé)
Termékelkészités

» Alinzertészta hozzavaldit 6sszegylrjuk, majd 20 percig pihen-
tetjuk.

» Atésztat 2 mm-es lappa nydjtjuk és 100 db, 6 cm atmérdjli virag
mintaju lapot sztrunk beldle.

» Anehéz piskotahoz az 6sszetevdket, 1 percig krémkeverd
lapattal keverjik, majd simacséves nyomoézsakbél ranyomjuk
alinzer lapokra.

» Atészta kozepére narancs tolteléket nyomunk, majd 180-200 °C-
on, 10-12 perc alatt készre sitjuk.

» Akihdlt termékeket vékonyan lekenjik a Cristaline zselével.

Atermék a kovetkezd allergéneket tartalmazza:
GLUTEN, TOJAS, TEJ

Atermék a kovetkezd allergéneket tartalmazhatja:
SZOJABAB

I ,
Neroka
Recept 1 kg termékhez
Alaptészta
.......... 300 g Dr. Oetker Natur Muffin alappor
.......... 200 g Tojaslé teljes
.......... 250 g Tej(1,5%-0s)
.......... 100 g Sutémargarin
.......... 100 g Liszt (Blza finomliszt, BL55)
.......... 100 g Sargabarack lekvar
Bevonat
.......... 20 g Csokoladé csepp (ét)
.......... 5 g Etolaj
Termékelkészités

» Atojast asitomargarinnal kikeverjik, majd hozzaontjik a tejet,
a lisztet valamint a Dr. Oetker Muffin alapkeveréket, j6l kihabo-
sitjuk és hit6ben pihentetjiik 10 percig.

» Jolkihabositjuk, hiitében pihentetjlik kb. 10 percet, majd
simacsoves nyomdzsakba toltjik és sitépapiros lemezre ,baba”
formakat, valamint kis atmér6jd kb. 1,5 cm koroket formazunk.

» 200 °C-on kb. 6 percig sutjuk.

» Kihllve baracklevarral toltjik és parosaval 0sszeragasztjuk oket,
majd olajozott csokoladéval spineljik a kész terméket.

Atermék a kovetkezd allergéneket tartalmazza:
GLUTEN, TOJAS, SZOJABAB, TEJ

Atermék a kovetkezd allergéneket tartalmazhatja:
FOLDIMOGYORO, DIOFELEK

Szilvas puszedli
Recept 100 db termékhez

Puszedli tészta

.......... 3000 g Dr. Oetker Mézes puszedli alappor
.......... 435 g Sltémargarin
......... 570 g Tojaslé teljes
Toltelék
.......... 2000 Szilvalekvar
Diszités
.......... 500 g BRAUN Covela ét (étcsokoladé-izii paszta)
Termékelkészités

» Amézes tészta hozzavaldit 6sszegylrjuk, majd hlitében 1 6rat
allni hagyjuk.

» Atésztat 2 mm vastagsagura kinydjtjuk, majd 200 db 4x4 cm-es
négyzetre vagjuk.

» Alapokat 180-200 °C-on, 5-7 perc alatt készre siitjik.

» Akihtlt lapokat szilvalekvarral 6sszetoltjik, majd 30-40 °C-ra
melegitett Covelaval félig kimartjuk.

Atermék a kovetkezd allergéneket tartalmazza:
GLUTEN, TOJAS, TEJ

Atermék a kovetkezd allergéneket tartalmazhatja:
SZOJABAB, DIOFELEK
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