Variaciok fagylaltra

Igazi olasz mindség
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PASTA CARAMEL SALE Fleur de Sel de la Camargue /
Sos karamell fagylaltpaszta - Soviraggal

A franciak nagy klasszikusa, sos vajkaramella, melyet a hires Fleur de Sel de la Camargue - Sovirag, tesz igazan pikanssa.
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PASTA CURCUMA&HONEY / Kurkuma-méz fagylaltpaszta

A méz természetes édességének és a kurkuma sajatos aromajanak talalkozésa az igazi inyencek szamara.
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PASTA SPECULOOS BELGIAN COOKIES /
Mesés keksz fagylaltpaszta

Prémium minéséqg fagylaltpaszta, a kdzkedvelt belga Speculoos keksz eredeti izét idézi meg.



fagylaltok

Cukormentes Mogyoro
fagylalt

Recept 75 db 50 grammos gombdchoz

Cukormentes Mango
fagylalt

Recept 76 db 50 grammos gombdchoz

2500 g Tej (3,5%-0s)

1400 g Viz

270 g Cresco Nocciola / Italiai mogyoré
fagylaltpaszta

1400 g Capfruit Alphonso Mangé
gyiimolcspiiré 0%

1000 g Cresco Base Unica zero

1000 g Cresco Base Unica zero

Elkészités
A kimért hozzavalokat botmixerrel emulgealjuk, majd
fagyasztjuk.

A termék a kdvetkez allergéneket tartalmazza:
TEJ, DIOFELEK

A termék a kovetkez§ allergéneket tartalmazhatja: _
GLUTEN, TOJAS, FOLDIMOGYORO, SZOJABAB, CSILLAGFURT

Elkészités
A kimért hozzavalokat botmixerrel emulgealjuk, majd
fagyasztjuk.

A termék a kdvetkezd allergéneket tartalmazza:

A termék a kdvetkezd allergéneket tartalmazhatja:



Japan kert
fagylalt

Recept 80 db 50 grammos gombdchoz

Hideg Gton elkészitheto |

fagylaltok

g

Citrusos-sor
fagylalt

Recept 80 db 50 grammos gombéchoz

500 g  BRAUN Le Gourmet Meggy gyiimolcspiiré

100 g  Capfruit Lime piiré 1 kg

500 g  BRAUN Le Gourmet Malna gyiimélcspiiré

1900 g Viz

700 g  Kristalycukor

1000 g Alkoholmentes bodza-citromos sorital

180 g Cresco Lyra 50

2 g Rozmaring

120 g  Cresco VerdeMatcha / Zoldtea fagylal-
talappor

2000 g Viz

2 g Citromsav

30 g Capfruit Yuzu gyiimolcspiiré 0%

Elkészités
A kimért hozzavalokat botmixerrel emulgealjuk, majd
fagyasztjuk.

A termék a kovetkez§ allergéneket tartalmazza:
SZ0JABAB, TEJ

A termék a kovetkez§ allergéneket tartalmazhatja:
TOJAS, DIOFELEK

180 g Cresco Lyra 50

600 g  Kristalycukor

180 g  Cresco Crefibra fagylaltdisito
50 g Capfruit Yuzu gyiimélcspiiré 0%

Elkészités
A kimért hozzavalokat botmixerrel emulgealjuk, majd
fagyasztjuk.

A termék a kdvetkez6 allergéneket tartalmazza:
SZ0JABAB

A termék a kdvetkezd allergéneket tartalmazhatja:



Birsalmas palinkas
fagylalt

Recept 77 db 50 grammos gombdchoz

Hideg Gton elkészitheto
fagylaltok

v

Eper-lime-yuzu
fagylalt

Recept 80 db 50 grammos gombéchoz

1000 g Capfruit Birsalma piiré 1 kg

1000 g Capfruit Eper gyiimédlcspiiré 10%

1850 g Viz

1800 g Viz

500 g  Kristalycukor

200 g  Capfruit Lime piiré 1 kg

180 g  Cresco Crefibra fagylaltdisito

560 g  Kristalycukor

180 g Cresco Lyra 50

90 g  Dextroz

150 g  Birsalma palinka 52°

180 g Cresco Lyra 50

Alkoholt tartalmaz!

Elkészités
A kimért hozzavalokat botmixerrel emulgealjuk, majd
fagyasztjuk.

A termék a kdvetkez allergéneket tartalmazza:
SZ0JABAB

A termék a kovetkezd allergéneket tartalmazhatja:

100 g  Cresco Crefibra fagylaltdisito

50 g Capfruit Yuzu gyiimélcspiiré 0%

Elkészités
A kimért hozzavalokat botmixerrel emulgealjuk, majd
fagyasztjuk.

A termék a kdvetkez6 allergéneket tartalmazza:
SZ0JABAB

A termék a kdvetkezd allergéneket tartalmazhatja:
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Meleg iton elkészitheto
fagylaltok

Kurkuma-méz Sos karamell
fagylalt fagylalt

Recept 88 db 50 grammos gombdchoz Recept 88 db 50 grammos gombéchoz
2700 g Tej (2,8%-0s) 2700 g Tej (3,5%-0s)
300 g Tejszin 35% 300 g  Tejszin 35%
600 g  Kristalycukor 600 g  Kristalycukor
90 g Cresco Smuter szirup 90 g Cresco Smuter szirup
450 g  Cresco Hercules 150 450 g  Cresco Hercules 150
240 g  Cresco Kurkuma-méz fagylaltpaszta 270 g  Cresco Sos-karamell fagylaltpaszta
Elkészités Elkészités
A fagylaltalap kimért hozzavaléit kikeverjiik, 70°C-ra A fagylaltalap kimért hozzavaléit kikeverjiik, 70°C-ra
felf6zziik, kihdtjiik. A kihdlt fagylaltalaphoz hozzaadjuk felfézziik, kihdtjik. A kih(lt fagylaltalaphoz hozzaadjuk
a Cresco Kurkuma-méz pasztat botmixerrel emulgealjuk, a Cresco Sos karamell pasztat botmixerrel emulgealjuk,
majd fagyasztjuk. majd fagyasztjuk.
A termék a kovetkezé allergéneket tartalmazza: A termék a kdvetkez§ allergéneket tartalmazza:
TEJ SZ0JABAB, TEJ

A termék a kovetkezd allergéneket tartalmazhatja: A termék a kdvetkezd allergéneket tartalmazhatja:
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Mesés keksz
fagylalt

Recept 85 db 50 grammos gombéchoz

eleg aton elkészitheto
fagylaltok

Birsalmas karamell
fagylalt

Recept 80 db 50 grammos gombéchoz

2700 g Tej (3,5%-0s) 200 g  Tejszin 35%
300 g Tejszin 35% 1800 g  Tej (3,5%-0s)
600 g  Kristalycukor 1000 g Capfruit Birsalma piiré 1 kg

90 g Cresco Smuter szirup

500 g  Kristalycukor

450 g  Cresco Hercules 150

300 g Cresco Base Unica zero

120 g  Cresco Mesés keksz/Spekulatius fagy-
laltpaszta

Elkészités

A fagylaltalap kimért hozzévaléit kikeverjiik, 70°C-ra
felf6zziik, kihtjik. A kihdlt fagylaltalaphoz hozzaadjuk
a Cresco Mesés keksz/Spekulatius pasztat botmixerrel
emulgealjuk, majd fagyasztjuk.

A termék a kdvetkez§ allergéneket tartalmazza:
TOJAS, TEJ

A termék a kovetkezd allergéneket tartalmazhatja:

150 g  Cresco Caramel fagylaltpaszta
40 g  Capfruit Narancshéj 0%
20 g Capfruit Citromhéj 0%

Elkészités

A fagylaltalap kimért hozzavaldit kikeverjiik, 70°C-ra
felfézziik, kihdtjik. A kihdlt fagylaltalaphoz hozzaadjuk
a Cresco Caramell pasztét, Capfruit Birsalma piirét,
Capfruit narancs-, és citromhéjjal izesitjiik, botmixerrel
emulgealjuk, majd fagyasztjuk.

A termék a kdvetkez6 allergéneket tartalmazza:
SZ0JABAB

A termék a kdvetkezd allergéneket tartalmazhatja:
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Havas hegy

Recept 1 db termékhez

Parfe, semifreddo

Csokoladé betét

Brownies piskéta 60 g Tej (1,5%-0s)
250 g Dr. Oetker Brownies kakadstészta alappor 60 g Allati tejszin
85¢g Tojaslé teljes 50 g Cresco SofficePanna Semifreddo fagylaltalappor
55 g Etolaj 15 g Cresco Cacao Noblesse
274 Viz
Diszités
Kokuszkrém 100 g BRAUN Schokobella White (fehércsokoladé
180 g Allati tejszin paszta)
1809  Tej (1,5%-05) 100g  Kakadvaj
150 g Cresco SofficePanna Semifreddo fagylaltalappor
45 g Cresco Cocco di sulu / Kokusz fagylaltpaszta
Elkészités

A Brownie tésztat kisutjiik, kihGtjiik. A kokuszkrémet és a csokoladé betétet elkészitjiik, majd kiilon-kiilon nyomozsakba toltjiik. A hegy
format kb. 3/4-ig megtoltjiik kokuszkrémmel, majd a csokoladékrémet belenyomjuk, méretre szabjuk a Brownie tésztat és lefedjiik a mar
betoltott hegy format. 1-2 drara sokkoloba helyezziik, majd a formabél kivessziik a kifagyott hegyet. A fijashoz felmelegitjiik kb.

50 °C-ra a Schokobellat és a kakadvajat, lefajjuk, diszitjik a format.

A termék a kovetkezd allergéneket tartalmazza:

GLUTEN, TOJAS, TEJ DIOFELEK

A termék a kovetkezé allergéneket tartalmazhatja:



Tilizgydird

Recept 1 db termékhez Malna betét
Piskétafelvert 120 g Allati tejszin
170 g Egész tojas 120 g BRAUN Le Gourmet Malna gyiimélcspiiré
110 g Liszt (Biza finomliszt, BL55) 100 g Cresco SofficePanna Semifreddo fagylaltalappor
85¢g Kristalycukor 15 g Cresco Lampone / Malna fagylaltpaszta
20 g Viz

Vaniliakrém
120 g Tej (1,5%-0s)
120 g Allati tejszin

Csokoladé betét 100 g Cresco SofficePanna Semifreddo fagylaltalappor
60 g Tej (1,5%-0s) 10g Cresco Vanilla Classic
60 g Allati tejszin
50 g Cresco SofficePanna Semifreddo fagylaltalappor
154 Cresco Cacao Noblesse

10 g BRAUN MB-Xpress emulgealé paszta
54 Dr. Oetker Siitépor

Diszités
200 g BRAUN Miruar Neutral meleg fényzselé

Elkészités

Kisiitjiik a piskotafelvertet. A legkisebb méreti gy(r(iformaba elkészitjiik a csokolddés betétet, majd nyomozsak segitségével beletoltjiik,
sokkoljuk. Ha jol kifagyott kikeverjiik a malnakrémet, nyomozsakba szedjiik, a kozépsé format kb. félig megtoltjik vele, és belehelyez-
ziik a mar kifagyott csokis gyriit és lefedjiik még egy réteg malnakrémmel, majd sokkoljuk. Kikeverjiik a vaniliakrémet, a harmadik,
legnagyobb koszorut félig megtoltjiik vele és belehelyezziik a kozepes méretli mér kifagyott és a formabél kiforditott malnas-csokoladés
betétet, hiizunk még ra egy réteg vanilias krémet, és a mar kiszabott piskotéval lezarjuk a gytir format, sokkoljuk. Ha jol kifagyott,

a formabol kiforditjuk, ledntjiik borddra szinezett Braun Miruar meleg fényzselével, majd izlés szerint diszitjiik.

A termék a kovetkezd allergéneket tartalmazza: A termék a kovetkezé allergéneket tartalmazhatja:
GLUTEN, TOJAS, SZ0JABAB, TEJ DIOFELEK



Pisztacia felho

Recept 1 db termékhez

Pisztaciakrém

Piskotafelvert 240 g Tej (1,5%-0s)
170 g Egész tojas 240 g Allati tejszin
110 g Liszt (Biza finomliszt, BL55) 200 g Cresco SofficePanna Semifreddo fagylaltalappor
85¢g Kristalycukor 60g Cresco Pistachio Italia / Pisztacia fagylalt-
209 \Viz paszta
1(5J g EI:A(:J:: I:’I::(&n:::remulgealo paszta Diszités
g . . - pyrP
100 BRAUN Schokobella White (fehércsokoladé
170 g  BRAUN Kranfil's Karamell izd krémtoltelék E paszta) ite (
hantolt ostyaval 100 g Kakadvaj
Elkészités

Elkészitjik a piskotafelvertet, a Kranfil's Karamellt megolvasztjuk, majd egy slit6papirra egyenletesen elkenjiik, sokkoljuk. A pisztacia-

krém hozzévalodit 6sszekeverjiik, a szilikonformét a kézepéig megtéltjik, erre rahelyezziik a korabban lesokkolt Kranfil's ropogdsbol kiszdrt
korformat, majd ratoltjik a pisztaciakrémet és a méretre vagott piskétaval lefedjiik, sokkoljuk. Kifagyas utan kiforditjuk a formabaol, majd
lefdjjuk felolvasztott Schokobella és kakadvaj keverékével.

A termék a kovetkezd allergéneket tartalmazza:
GLUTEN, TOJAS, SZOJABAB, TEJ, DIOFELEK

A termék a kdvetkez§ allergéneket tartalmazhatja:
FOLDIMOGYORO, SZEZAMMAG
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MARTIN BRAUN GRUPPE

CRESCO SPA

Via Faustinella n. 24
25015 Desenzano
del Garda - Italia

Tel. +39 030 26 85 611
Www.cresco.it

Martin Braun Kft.
Mészaros u 58/B
1016 Budapest

Tel.:+36 (1) 202 4816
Fax: +36 (1) 202 4817

info@martinbraun.hu
www.martinbraun.hu
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