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Az. izlesesen elkiszitett 2s i9ginyesen szerviroz.ott
gkarvk newmcsak a vasarlsi elégedettsiget novelik, hanem
erickesites sikerdhez is nagymértikben hoz zajarninak.

hhoz, hogy piksitemingit szemet gyonyorkodtetsve

+29ye, nem szinksiges bonyolult +echnikakra gondolni.

E kézikongvben megmutatjuk, hogyan lehet egyszeric
IZpésekkel a peksitemingek megjelenisét dekorativva +enni,
ngyanakkor bemutatunk szamos kreativ otletet a +ermekek
talalasara az. édes pekaruk+sl a 565 snackeken at a +eljes
erteki F5etkezdscekig, beleirtve a wini valasz+ékunk elemeit

illetve a szezonalis kinalatunkat is.

Sz.éles valasz+ikunkbsl minden +ermékesoporthoz adunk
29y—e9y hasznos tandcsot. Annak erdekiben, hogy ez a
kizikonygv jobban attekinthets legyen, l2pesral [2pésre irtuk
le javaslatainkat, az. egysz.ericbb alapreceptek+sl a kicsit
nehez.ebben elkiszithets otleteken at egisz.en a kifinomult

receptekio.

hogy inspiral juk!

Hagyja, =

Tar+alom

Hoz zavalék ¢s eszkozok

4
Croissantok 6
Edes croissantok 7
S6s croissantok 9

0

Edes piksitemények R

Snackek 12
Ropogdsra sttott snackek ">
Szendyvics alapok 18

Minik 2s falatkak
Edes mini pékstitemények
S6s mini péksutemények

Sixtsprogramok
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Osszeallitottunk Onnek 9y
alapanyag listat, mely jol
hasznalhats a +ermékeink
elkészitisihez.

© Copyright Wolf ButterBack KG.
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éde,s:

Vv Gylimolcs

friss vagy fagyasztott

V' Fényzselé
V' Porcukor
Vv

Dekoranyagok
sotét és vilagos
dekoracios anyagok,
bevondk

Csokoladé ontet

Diofélék és
kokuszreszelék

S{,S:__ Tkl

v

v
v

~ pl.: paradicsom, paprika, gomba,
~olivabogyo

eszkoz ok

Magvak"

: ] . Fontosnak tartottunk,
pl.: szezam, mak és tokmag

_ hogy 65s2.es52edjik azt
Salata és leveles salatak Btrr
- §oik az eszkoz listat, melyek

Kenhet6 krémek és sz6szok seqitik Ont az itt +alalhats
pl.: sajtkrém, tarokrem, tejfél,

; r tjeink elkeszitzsiben
ketchup, mustar RcepT)RINK RlKeSZ1TeSeve

Zoldségek

Sajtok
pl.: reszelt sajt, feta,
mozzarella, camembert

Gyogynovények és fliszerek
friss vagy szaritott

=%

Felvagottak
Frankfurti virsli, szaldami, sonka

LTINS SSES

o

A l Q390A+oso§bb5\k: 1

Kis recés kés

Kenyérvago keés

Tésztaosztd

Spatula E«*""""'
Habzsak o

Kis szita

Fa nyars

Szilikon stit6eszk6zok

Papir tartok



Dekoralas: [@pesrsl [@pesre az egyerit+sl az osszetettig

Croissantok Py e

Croissant
A croissantok klasszikus

peksitemingek — sokak
Szamara a pekarunk kiralya,
Néhany apré praktikaval

a croissantok mig inkabb

Csikozas Mar+as Szoras Bevont

szemet gyonyorkodtetsve
Huzzunk vékony étcsokoladé A slités utan martsa bele a croissant Vonja be a croissant sargabarack ~ Sutés el6tt hagyja, hogy a croissantok 15
var az_SQIh q{-ék és fehércsokolddé csikokat két végét ét- fehércsokoladéba. izlés fényzselével és szérja meg percig kiolvadjanak, és utana a két véget .
a croissant tetejére a sutést szerint sargabarack fényzselével és darabolt pisztaciaval. nyomja dssze. Suisse ki a stitési program
kovetben. darabolt mandulaval dekordlhaté. szerint.
AN _ =

toltelékkel
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Lasd a 7. oldalon

e

Miutan kihdlt, martsa bele az egész

croissant egy fehér bevondba és .“ 3

hagyja megkétni. Utdna csikozza

> Magyaraz.at:

Sutés el6tt hagyja, hogy a croissantok 15 percig kiolvadjanak, és utdna a tetején hosszaban vagja be kb. 1 cm

Gyumoleesel +oltott
\ J
S

“‘

A szimbolumok a nehézségi fokozatot és a . mélyen. Siisse ki a leirtak szerint. Miutan kihilt téltse meg 1 vagy tobb féle gylimdlccsel és tegyen réa sargabarack

R (itési ielslik, 14 : : ( Stbevond masszaval. N
s sttési programot jelolik, lasd 23. oldal. ) S fényzselét. . beétbevon6 masszava oo B
e Stitési program Egyszerti Kozepes Osszetett : il
WA e 2 - i
o N | ’ !
e 1 _' —~ R 3 = " x - R = & r'3 ) - | 2 A5 Th
2TV me iy Tovébbi informacidkat a stitési programokrola 23-oldalon talal. - - P F o S g B T ~ il ¢ : g 5 o &
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Nyari croissant
,,h’ Royal \ Jg‘i

E g9y Tinom, croissant alakia snack pa—

‘ b Yagp K Croissant \

lugos bevonattal °, - ‘, Buzacsiras kifli ‘.l — ‘ﬂ

. = i - L W
i
&

croissant
barack toltelékkel

Miel6tt kistti, hagyja a
croissantokat 5 percig kiolvadni,
utana forgassa bele teljesen vagy
félig kiilonb6z6 magvakba...

E9y kowmplett ebid

A buzacsiras kifli karakteres
izvilagat a zuzott, szort tonkoly
adja.

. [Rpis:
Vagja fel hoszzaban a croissant
34-ét.

... ropogss t+okmaggal

2. lgpes:
Tegyen egy frankfurti virslit és egy
kis madarsalatat a belsejébe.

3 lgpes:

Dekoralja felkarikazott
kigyéuborkaval és diszitse a virslit
kilonb6z6 szészokkal (pl.: erds csili
szésszal, vagy egzotikus mangé
curry szoésszal.)

... Sokmagvas keverikkel

Tegye teljessé ebédjét, szérja meg
a szendvicsét piritott hagymaval és
snidlinggel.

| Igpés:
Amint a croissant megsiilt vagja ketté. Martsa a vagott végét fehér vagy étbevond masszaba kb. 2 cm
mélyen és szérja meg egy Onnek tetszé dekorszorassal, kekszel vagy darabolt pisztaciaval. Hagyja a
dekoraciét megkaotni.

... SZez.aMmagos s

2. 13pes: . ar
makos kombinacisval

A két fél croissantot toltse meg teljesen vaniliakrémmel és dekoralja friss eperrel és mentaval.
A gyimolcsot vonja be sargabarack fényzselével.

i 3 i W P

Tovébbi informaciokat a sttési programokrél a 23. oldalon talal.
© Copyright Wolf ButterBack KG.

© Copyright Wolf ButterBack KG.
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des peksutemenyek
Most olyan édes fejeact kovetkeaik, melynck kevesen tudnak —arees
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haromszog
lagos bevonattal

Vékony csikozas

Martsa be a plunder haromszoget étcsokoladé
bevondba, hagyja megkdtni, majd lagyan csikozza
be vildgos bevonoval.

-

s

Croissant

Marvangos falatkak
Véagjon egy marvany croissant tobb kisebb

darabra és huzza fel egy nydrsra, véltakozva
tobbféle gylimdlccsel.

' FIETBIE S IR B
© Copyright Wolf ButterBackkG. -~ 1§/
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Edes szenzacidk — azoknak, akik iga\z_é\i\‘.‘édi‘,ssz\a'\ jirak |

Ropogos gyixrick
Szérjon ropogds szines gabona gy(riket a bevont
haromszdgre, amig a bevonat még lagy.

5 3

.
Plunder
7 haromszég
ligos bevonattal

- i

Plunder haromszo9 sziv alaki
bevagassal

Sutés el6tt hagyja, hogy egy kicsit kiolvadjon
a plunder hdromszdg, és finoman vagjon a

tetejébe egy sziv format. Stisse ki a sttési
program szerint.

"

:

Extran ropogos, cukroz.ot+
gabonapehellyel

Miel6tt a bevonat megkdt, szérja rd a
gabonapelyhet.

11

Egy ¢tvagygerjesz1s ¢s
figyelemfelkelts 2dessig

Szérja meg az Almdas haromszoget porcukorral
és rendezze el gyimolcsokkel egy tanyéron.

Tegyen mellé egy kis vanilia szészt és még egy
kis friss gyimolcsot dekoracionak.

Sl R



A snackek fontos és
alapvets +ermikek, wmivel
a nap barmely szakaban
szinte folyamatosan
ertikesithets

Sz.¢les valasz+ek
szikséges belsliak
ahhoz, hogy a vasarlok
wmegtalaljak kedvencinket,
A N2PSZ.eri ¢S ismert
iz.ek+5l az cbidet
helyettesits snackekio.
Megmutatjuk, koggm\
rak jon 65S2.¢ @9y Snack -
variaciot.

12
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A Plunder
- ha’romszéig\'_
& 3 ni

ligos bevonattal

Gyors &S e9gyszeriren elkiszithets

iy 1 behasitjuk a tetejét siités el6tt.
Hagyja kiolvadni kb. 5 percig, majd forgassa bele magvakba, vagy

i ; ' hasznaljon egy kést, hasitsa be, kb. 1 cm mélyen a tetején keresztben.
_'F E ! Susse ki a sttési program szerint.
Magyaraz.at: == » » ' i
A szimbolumok a nehézségi fokozatot mutatjak " " s
és a sUutési programot. Tovabbi informaciokért a ;
sutési programokrol lasd 23. oldal. Siitési program Egyszerti Kézepes Osszetett ' |
2 4
P p— | Tovabbi informacidkat a sute5| ogramokrol é 28

© Copynght Wolf Bytter:ﬁacrs KG .
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J ' A Plunder hdaromszog még szebben mutat, ha megszérjuk magvakkal vagy

 Mit szélna egy Hawaii stilusu

- A%

Elragado variaciok

A Gauda sajtos csigank tobbféle
maodon is elkészithetd...

Tegye a tésztat egy sutépapirra és
diszitse fel 6nnek tetszéen — csak a
sajat képzelete szab hatart!

Szalami &s paprika

Dekoralja kis szaldami darabokkal,
kockazott tobbszinl paprikaval
vagy szeletelt olivabogydval.

Hawaii—stilns

Gauda sajtos csigdhoz ananasz
darabokkal (akar konzerv is lehet)
és baconnel?
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Kukoricas
haromszog
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_- Haromsz.09 diavolo

2 Vdgja fel a Kukoricas haromszdget és kenje meg krémsajttal. Ezt kovetéen
' i tegyen ra reszelt sajtot. Szérja meg tovabbi feltétekkel, példaul feta sajttal,
\ L zold chillivel, szeletelt olivaval vagy szeletelt zold erés paprikaval majd

! piritsa meg.
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£ / Plunder \

A

haromszoég
lugos bevonattal
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w s » Pesz+os haromszo9
.‘O
Spenotos rétes koszora

: Keverjen Ossze egy kis pesztot és tejfolt, majd kenje ra a félbe vagott
1 haromszdg mindkét felére. Szérjon ra reszelt mozzarellat és helyezzen
Egy kicsit olvassza ki a nyers rétest, és illessze 6ssze a széleit gy, hogy egy koszorut formazzon.

' szeletelt paradicsomot a tetejére egy kis pesztdval. Végul piritsa meg.
Susse ki a stitési programnak megfeleléen, hagyja kihdIni, majd tegyen a kozepébe salata levelet [000]
és zoldségeket diszitésként.
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41 Kiadés haromsz.09 . Leves ¢9y Plunder haromsz.o9 +alban : '
i \
4 Keverjen 0ssze felkockazott sonkat, szalamit reszelt sajttal és tejfollel. . Vizszintesen vagja fel a Plunder haromszoget ugy, hogy legyen egy tetd (1/3) 1l |
izesitse soval, borssal és fokhagymaval. Vagja ketté a Plunder [ ésegyalso rész (2/3). Nyomkodja a tészta bélzetét a szélekhez és az aljahoz, :
i : !
) haromszoget és kenje meg a keverékkel. cxexaa] | hogy egy Ureges belsd részt kapjon. Toltse meg egy On dltal valasztott : :
2 3 | levessel, majd tegye ra a tetét az aljahoz képest elcsusztatva és talalja forron. 5 i
: - 's !
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Hot dog sz.endvics Mini haromsz.69 salatakhoz : ! RN ot BENE R RN By T ot R
Vagja félbe a Plunder haromszoget és toltse meg szeletelt Frankfurti Hagyja a pékstiteményt 15 percig kiolvadni és vagja 4 részre egy L% : 5 -; RS % . 1 & ;:‘ ¥ i ; H ‘
virslivel. Tegyen ra ketchupot és mustart, majd szérja meg sajttal és sult késsel. Susse ki a leirtak szerint. A mini hdromszdgek idealis kiegészit6i § N d s S 2% 3 § ¥y U o T B eA & 28 s v '
y 24 5 A108 Y3 ;
hagymaval véguil piritsa meg. egyszerlbb ételeknek, salataknak. Talalja a salatat egy poharban, vagjon XX : S iR b 31 X80) MR AE T 3 .
egy kis bemetszést a mini haromszégon és helyezze ra a pohar szélére. A RPN L ; i1 8 #1 $h 4 : i1 Al |
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sajtos csiga

Doner szerix sajtos csiga

Ha ketté vagja a Gouda sajtos csigat ugy, hogy a vége még egyben
maradjon, egy olyan ,zsebet” kap, amely kiilonb6z6 finom toltelékekkel
tolthet6: csak tegyen egy salata levelet alulra, toltse meg sonkaval, negyedelt
paradicsommal és kaposztasalataval, amibdl a felesleges levet kinyomta

T
/S:"’t'%ﬂ

juhsatos rétes

«‘-‘a ‘v l

Rétes szendvics

A legjobb dolog a rétesben: a béséges toltelék, ami azt jelenti, hogy nem
kell semmivel megkenni! Vagja hosszaban ketté és adjon hozza salatat vagy
zsenge fehérrépat. Ezt kovetéen adjon hozza rusztikusra vagott szalamit

vékonyra vagott zold és fekete olivat valamint csirakat (pl. buza). Véguil
tegye rd a rétes tetejét.

1 4 .
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;._,' konnyd iz lehet pl. egy rukkola, paradicsom vagy mozarella toltelék
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haromszég
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h}/ph';vrl;g;:l;;\’ Plunder \ &

Vegetarianns magvas Plunder hajs

Nagyobb feliiletet tud Iétrehozni, ha hagyja kiolvadni egy kicsit a tésztat és
vag egy kb. 2 cm mély bemetszést végig a tetején a sttés el6tt. Majd siisse

ki a stitési program szerint. Kenje meg krémsajttal és tegyen ra salatat
juliennre vagott retket és répat.

Bl %H : \

M«gvés Plunder Bagel

Miutan a tészta kiolvadt, konnyen lehet Bagelt formazni bel6le. Nyomja
Ossze a végeket. A stitési programnak megfeleléen sisse ki a terméket.
Végja ketté a bagelt és toltse meg a kivant toltelékekkel. Kivalé nyarias és

ot

lagos bevonattal
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1 . Asajtkrémet nagyon egyszer( izesiteni, pl.: paprikaval vagy fliszerekkel
{ . Kuldnésen jol néz ki, ha dresszirozzuk egy habzsak segitségével.
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i 4 Plunder burger Royal ¢lvezet
", A gourmet hamburgerek nagyon divatosak. A mi Plunder haromszégiinkkel -~ Akisult Royalocroissant t.t')ltse’ ned parmai .sonkév’al és sérga.dinnye
3 egy egyedi snacket tud késziteni. Tipp: egyszerii salata helyett hasznaljon - szeletekkel. Tipp: Egy kis méz még egy kis extrat ad a croissantnak
rukkolat feltétként. Talaljon egy kis siiltburgonyat a hamburger mellé -
mar készen is van egy komplett menii.

]
'ﬁ'l'ovabb informacidkat a stitési programokro\a 23.oldalon talal. ‘ . - :i TSR USRS '
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¢ o - - Nagy élméng kis falatkakban
Minik ¢s falat+kak e LTt

haromszég - P——- - Spe
» g § k . "
ligos bevonattal - J j rets

Akar £5étkezishez, akar e9y bife kinalataban,

kavészianetben, egy leveshez vagy

P

salatahoz kiseranek:

wmindenki imadja a kis
falatkakat

s =

Peksiteminyei

Gouda
sajtos csiga

felhasznalasaval

~

i Virag forma

- L lgpis:

«,j Az enyhén kiolvadt tésztat vagja darabokra a
% e s képen lathaté médon.
—— = . Z |’ .
Lasd a 22. oldalon = il - _ . lepes:

Ede’fs M,'N P\qrom&z'.ougne,k . ) « + lllesszen 6ssze a darabokbdl 6-ot gy, hogy

Hagyja a tésztat felolvadni korllbelll 15 percig, egy viragot formazzanak. Enyhén nyomja 6ket
- majd vagja egy késsel negyedekre. Stsse ki a stitési egymashoz, majd siisse ki a terméket az el6irt

= program szerint. Kenje meg karamellel és szérjameg = g{jtési program szerint. sz.q‘H-os sqj{-os ‘Fqlq{-kak = 4
P tengeri soéval. = =

. Javaslat: a virag forman kiviil barmilyen A sajtos falatkak elkészitéséhez szimplan =3

- d B Y

‘ . . | * ' mas, On altal kitalalt alakzatot is ‘ ne.g),/e(?elje fell Ei\Z enyhén kiolvadt Gouda“sa}jtos
MCQ}QQQZ&S: “ “ B Ak&sathet. .‘ cTLgat és %s;glet \I/(ana"btla magvakkal a sgtes
A szimbdlumok a nehézségi fokozatot mutatjak ' ' & * Az egyedi formak és Gj 6tletek még o e W et T R
és a sutési programot. Tovabbi informaciokért a b 75 % (000 ) vonzébba teszik a terméket és segitik az crxal
sutési programokrol lasd 23. oldal. Siitési program Egyszerti Kézepes Nehéz i ~ eladast.
Tovabbi informéciékatast‘jtééi programokrol a23. oldalon talal. - - PN ”‘. b = f ; A fas B ' ke & o o
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Ropogos falatkak
Rovid kiolvasztasi idé utan az eredeti haromszog alaku tésztat ossza fel tobb kicsi haromszogre.
Permetezze meg vizzel és vonja be vagy szérja meg kiilonb6zé magvakkal. Szezammag, tokmag,
napraforgémag az idedlis. Kisérletezhet a szdritott kukorica granuldatummal, reszelt sajttal vagy
fliszerpaprikaval. Végl suisse ki a stitési program szerint alapjan.

haromszog
lagos bevonattal

Party ragesalnivalok

A vasarléok imadni fogjak ezeket a kis falatkdkat. Ezek a kis Plunder haromszégek rengeteg féle
modon toltheték: camemberttel és kigyéuborka karikakkal, kiilonb6zé krémekkel, vagy lazaccal
vagy olivaval.

© Copyright Wolf ButterBack KG.
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St Si program

Termékeinket az aldbbi stitési Utmutaté alapjan készitse el:

Légkeveréses siitok:

SUt6é hémérséklete: 165-175°C
Shtési idé: 20-22 perc
G6z: sok

Tegye a fagyos allagu péksiiteményeket az eldmelegitett stitébe (zart tiplivel) és slisse sok gézzel. 18 perc utan nyissa ki a tiplit, hogy a termékek szép, ropogés feliiletet kapjanak.

Légkeveréses siitok:

Siité hémérséklete 190°C el6melegités / 155-160 °C sttési hémeérséklet.
Shtési idé: 18-20 perc
G6z: nincs

Olvassza ki a pékstiteményeket 15-30 percen keresztiil, majd tegye az elémelegitett stitébe (zart tiplivel) és stisse g6z nélkdl. 15 perc utan nyissa ki a tiplit, hogy a termékek szép, ropogos
feltletet kapjanak.

Légkeveréses siitok:

suté hémérséklete: 165-175°C
sUtési idd: 26-28 perc

g6z: nincs

Tegye a fagyos allagu péksiiteményeket az elémelegitett siitébe (zart tiplivel) és stisse g6z nélkiil. 24 perc utan nyissa ki a tiplit, hogy a termékek szép, ropogds felliletet kapjanak.

nggz_cl-: Tartsa fagyasztva a termékeket -18 °C-on, ne fagyassza vissza felengedés utan!

Sutés elott hagyja a terméket 10-15 percig szobahomérsékleten kiolvadni, ezaltal a siités soran jelentos

térfogat novekedés érheto el. 23
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1 Wolf ButterBack KG

i. Magazinstralle 77, 90763 Furth, Germany

§ Tel. +49 911 67044-0, Fax +49 911 67044-40
i] info@thterback.de, www.butterback.com
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Martin Braun Kft.

H-1016 Budapest, Mészaros u. 58/B.
Telefon: +36 (1) 487 0215
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